
078-882-5050（神戸本社） 03-5297-1750（東京支店）

お問い合せ https://kobeche.co.jp

写真は印刷のため，実際の色調と若干異なる場合があります。 印：受注生産品となりますので，出荷単位・納期等ご相談ください。＊

着色見本 和菓子

2024.04

ＫＣレッドＭＲ－２０

（ベニコウジ色素）

0.07%

ＫＣレッド Ｋ－４０

（コチニール色素）

0.1%

ＫＣレッド ＢＴ－３５

（アカビート色素）

0.3%

ＫＣレッド Ｌ

（ラック色素）

0.2%

*ＫＣレッド ＣＲ－１５Ｒ

（ベニバナ赤色素）

0.5%

ＫＣイエロー№３Ａ

（ベニバナ黄色素）

0.2%

ＫＣオレンジ ＰＥ－Ｓ

（トウガラシ色素）

0.05%

ＫＣオレンジＹＥ－３Ｓ

（パーム油カロチン）

0.03%

ＫＣイエローＫＬ－１０Ａ

（クチナシ黄色素）

0.2%

ＫＣバイオレット№３

（クチナシ青色素＋ラック色素）

0.2%

ＫＣブルーNO.５Ｐ

（クチナシ青色素）

0.06%

ＫＣバイオレット№５

（クチナシ青色素＋ラック色素）

0.2%

天然色素で着色すると自然な色合いの商品が出来上がります。和菓子との相性もバッチリです！！

天然着色料使用時のご注意！

・コチニール色素，ラック色素含む粉末製剤は熱水で溶解させた後に添加して下さい。

・添加量が多すぎますと味に影響が出る可能性がありますのでご注意ください。

・色素によっては熱や光に対して不安定なものもあります。

詳しくは各担当者までお問い合わせください。

ＫＣレッド ＫＬ－７

（クチナシ赤色素）

0.3%

ＫＣグリーンＣＧ－２

（クチナシ黄色素＋クチナシ青色素）
0.2%

*ＫＣグリーンＭＤ

（ベニコウジ黄色素
＋クチナシ青色素） 0.2%

ＫＣグリーンＣＬ－２０

（ベニバナ黄色素
＋クチナシ青色素） 0.2%

ＫＣグリーンＣＧ－１
（クチナシ黄色素

＋クチナシ青色素） 0.2%
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