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*粉末醤油色ＮＯ.３ *ＫＣオレンジ ＡＰ－５２Ｒ ＫＣブラウン ＳＰ－３ *ＫＣブラウン ＴＰ－１Ｒ

カラメル色素、アナトー色素、ベニコウジ色素 アナトー色素 カカオ色素 タマリンド色素

ＫＣレッド ＭＰ－５３ 無着色品

ベニコウジ色素 ―

着色見本 唐揚げ

2022.06

揚げ粉向け 着色料のご提案

※カッコ内の％は、揚げ粉に対しての添加割合です。

着色からあげの試作方法

下味をつけた鶏モモ肉に、着色料を添加した揚げ粉
（小麦粉：片栗粉 1：1）を付け、180℃の菜種油で5分間揚げました。
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